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DESAYUNO

~ Q-

COMIENZA TU DIA CON ENERGIA Y SABOR

Nuestro desayuno esta preparado con ingredientes
frescos y de calidad, para brindarte una experiencia
unica en medio de la naturaleza.

NS UY E
o>
¢ Huevos revueltos
¢+ Pancakes con miel de maple
¢+ Tocineta crujiente y salchichas

¢ Frutas frescas de temporada
(fresas y arandanos)

¢+ Café americano

¢ Jugo natural

&
HORARIO
08HOO A O9H30
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ALTEZZA

MENU ALMUERZO

SIGEATURE

—— $19,99 ——

POR PERSONA

—— MENU DISPONIBLE DE 11H30 A 16H30 ——
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INGREDIENTES PRODUCTOS PREPARACIONES LISTO PARA SERVIR
FRESCOS LOCALES ARTESANALES EN 10 A 15
Y DE CALIDAD Y SOSTENIBLES MINUTOS




ALTREZAZZ% "

WHERE FIRE, FLAVOR & MOUNTAIN LUXURY MEET

MENU DE ALMUERZO

SIGNATURE

SIOROL

POR PERSONA

ENTRADA

BRUSCHETTA TOSCANA

Pan artesanal tostado, acompanado de
tomate asado, crema de ajo rostizado
y queso gratinado.

SOPAS (A ELECCION)

TERCIOPELO DE TOMATE
Y ALBAHACA

Suave crema de tomates asados
lentamente, aromatizada con albahaca
fresca y terminada con un delicado
toque de parmesano.

VICHYSSOISE SIGNATURE

Elegante crema francesa de papa y puerro,
delicadamente sazonada y terminada
con finas hierbas.

PLATO FUERTE (a ELECCION)
CORVINA IMPERIAL DEL LITORAL

Filete de corvina fresca en emulsién de coco
artesanal y cilantro fresco, acompariado de
arroz aromético y vegetales de temporada.

PROVENZAL SIGNATURE

Pechuga de pollo marinada en finas hierbas
provenzales, terminada en salsa de ajo rostizado,
mantequilla y vino blanco, acompariada de

puré rustico y vegetales grillados.

PERLA DEL PACIFICO

Camarones seleccionados marinados en citricos
ecuatorianos, cebolla morada encurtida, tomate
fresco y cilantro, acompanados de maiz tostado
y chifles artesanales.

POSTRE
CAPRICHO DE CHOCOLATE

Suave torta artesanal de chocolate
acompanada de helado cremoso de vainilla.

BEBIDA (A ELECCION)

LIMONADA IMPERIAL + MARACUYA DORADO -«
SOL DE LOS ANDES

2\ INGREDIENTES / A\ PRODUCTOS
g | FRESCOS \ LOCALES
— /Y DE CALIDAD 7 Y SOSTENIBLES

PREPARACIONES
ARTESANALES

=

LISTO PARA SERVIR
EN 10 A 15 MINUTOS
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AL TEZZ A

MENU INFANTIL

—— ALMUERZO PARA NUESTROS PEQUENOS EXPLORADORES ——

[ $12.99 |

POR NINO
—_—

31 SOPA DE POLLO

(% Deliciosa sopa casera de pollo
con fideos pequerios y vegetales.

' PASTA MINI CHEF
&> Pasta en salsa pomodoro suave

con queso parmesano.

POLLO AVENTURERO
£&

Trocitos de pechuga de pollo a la plancha
con puré de papas y vegetales salteados.

@ PEZCADO DEL LAGO

Filete de pescado apanado y dorado
con papas fritas y ensalada fresca.

MINI BURGER

Hamburguesa de res a la parrilla
en pan artesanal, con queso,

{8

acompanada de papas fritas.

@ HELADO DIVERTIDO

Bola de helado de vainilla
con chispas de colores y sirope
de chocolate.

- * -
INCLUYE JUGO NATURAL
NARANJA, MORA O LIMONADA

INGREDIENTES PRODUCTOS
FRESCOS LOCALES
Y DE CALIDAD ‘ Y SOSTENIBLES

PREPARACIONES
ARTESANALES
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MOUNT HOUSE
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MEN

o ADVULT @S o

ENTRADA

Ensalada fresca de la casa
o crema del dia

PLATOS PRINCIPALES
FEETICGCINE

Pasta en salsa cremosa

LOMO FINO
Acompanado de papas y vegetales

CAMARONES AL AJILLO
Acompaiiados de arroz y vegetales

-
o

BEBIDA

Agua Mineral, Limonada
o Coca Cola

POSTRE
Postre artesanal del dia

CENA

< PLASTOIS ADUKNTOS: »

o NINOS o

PLATOS PRINCIPALES

PASTA CON CAMARONES
En salsa crema

HAMBURGUESA CON PAPAS
Carne de res con papas fritas

NUGGETS CON PAPAS
Nuggets de pollo con papas fritas

<

BEBIDA

Agua Mineral, Limonada
o Coca Cola

<

PQOSIT RIE

Helado
o postre del dia

FETTUCCINE

Pasta en salsa cremosa

LOMO FINO

Acompaiiado de papas y vegetales

o PLATOS NINOS

CAMARONES AL AJILLO
Acompanados de arroz y vegetales

PASTA CON CAMARONES
En salsa crema

HAMBURGUESA CON PAPAS
Carne de res con papas fritas

NUGGETS CON PAPAS
Nuggets de pollo con papas fritas



