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“La excelencia no se sirve unicamente en
un plato; se vive en cada detalle, cada aroma
y cada momento compartido alrededor de la mesa.” ‘
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BIENVENIDOS

En ALTEZZA, cada detalle ha sido concebido para ofrecer
una experiencia gastronémica que trasciende el simple acto de comer.

Nuestra cocina encuentra inspiracion en la riqueza culinaria de Manabi
y la interpreta con una visién contemporianea, donde la tradicion, la técnica
y el respeto por los ingredientes se unen para crear platos memorables.

Cada receta es preparada al momento utilizando productos frescos
cuidadosamente seleccionados, carnes de excelente calidad y procesos
artesanales que preservan la autenticidad de cada sabor.

Mis que una comida, deseamos ofrecer un espacio donde las conversaciones
fluyan, los momentos especiales permanezcan en la memoria y cada visita
se convierta en una experiencia digna de recordar.

Le damos la mds cordial bienvenida a ALTEZZA Fine Dining Experience,
donde la hospitalidad, la excelencia y la pasion por la gastronomia
se encuentran en perfecta armonia.

SABORES QUE HONRAN NUESTRAS RAICES.

Experiencias que trascienden
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LA ESENCIADE
NUESTRA COCINA
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la tradicion se transforma en excelencia

En ALTEZZA, cada plato nace del profundo respeto por la riqueza
gastronémica del Ecuador y, especialmente, por la extraordinaria
herencia culinaria de Manabi, una tierra reconocida por la autenticidad

de sus sabores y la calidad de sus ingredientes.

Nuestra cocina combina recetas tradicionales con técnicas contemporéaneas,
permitiendo que cada preparacién conserve su esencia mientras alcanza
una presentacién refinada y una experiencia gastronémica digna

de los mas altos estindares.

Creemos que cocinar es un acto de dedicacién. Por ello, cada ingrediente
es cuidadosamente seleccionado, cada corte de carne recibe el tratamiento
adecuado y cada receta se prepara al momento, respetando los tiempos

necesarios para desarrollar todo su aroma, textura y sabor.

El resultado es una propuesta culinaria que honra nuestras raices
sin dejar de mirar hacia el futuro, ofreciendo una experiencia donde
la tradicién y la innovacién conviven en perfecta armonia.
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LOS PILARES DE NUESTRA COCINA
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INGREDIENTES
DE EXCELENCIA

Seleccionamos
cuidadosamente carnes,
vegetales, especias y
productos frescos para
garantizar que cada
plato conserve la calidad
y autenticidad que

caracterizan a ALTEZZA

PREPARACION
ARTESANAI

Cada receta es
elaborada al momento
por nuestro equipo
de cocina, utilizando
procesos que respetan
la tradicion y permiten
realzar ¢l sabor natural

de cada ingrediente.

PARRILLA
DE PRECISION

Nuestros cortes son
preparados sobre brasas
cuidadosamente
controladas, respetando
el punto de coccion
elegido por cada comensal
para lograr una textura
jugosa y un sabor

incomparable.

PRESENTACION
CON PROPOSITO

Cada pLun es
presentado con equilibrio,
clegancia y atencién al
detalle, porque creemos
que una experiencia
gastronomica comienza
mucho antes del

primer bocado.

66
No cocinamos tinicamente para satisfacer el apetito.
Cocinamos para despertar emociones, reunir personas
alrededor de una mesa y rendir homenaje a la

extraordinaria riqueza gastronémica del Ecuador.

&L

CADA INGREDIENTE TIENE UN ORIGEN.
CADA RECETA TIENE UNA HISTORIA.
CADA VISITA MERECE CONVERTIRSE EN UN RECUERDO
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Toda gran experiencia gastronémica comienza
con una excelente entrada. Nuestra seleccién
reune recetas tradicionales elaboradas con ingredientes
frescos y técnicas artesanales, pensadas para despertar
el apetito y preparar el paladar para los sabores

que estan por venir.

PAN DE ALMIDON
ARTESANAL

Cuatro delicados panes de almidén elaborados

artesanalmente, horneados hasta obtener una
corteza ligeramente dorada y un interior suave
y esponjoso. Servidos calientes para disfrutar

: y P2 an
todo su aroma y textura. $3.90

EMPANADAS DE VERDE

Dos empanadas preparadas con platano verde
fresco y rellenas de queso manabita fundido,
doradas hasta alcanzar el equilibrio perfecto
entre una textura crujiente y un corazon
cremoso. Acompanadas de nuestro

aji artesanal. 34.50

PASTELILLOS MANABITAS

Crujientes pastelillos elaborados con

masa artesanal y un delicioso relleno
inspirado en las recetas tradicionales

o ~ 3 Ve 1 e [ 4 M L
de la costa ecuatoriana. §5. \( )

CORVICHE DE PESCADO

Dos tradicionales corviches preparados con
masa de verde y pescado fresco sazonado con
el auténtico refrito manabira, fritos hasta
lograr un dorado perfecro y un interior

lleno de sabor. CS Of
eno de sabor. \')W_L)‘\'
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INGREDIENTES COS p PREPARACION 7B, FRADICION MAN
‘ MOMENTO 4

Seleccionamos productos } Honramos nuestras raices L% Nuestra atencion cilida, cercana
” AR ) Cada plato es elaborado ; ‘
frescos diariamente para P reinterpretando la gastronomia y profesional hace parte de

E4 al instante para preservar : :
garantizar la méxima calidad. parp local con técnicas modernas. NUESLEa esencia.

frescura y sabor.
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ESAYUNO

El mejor comienzo para un gran dia.

Cada manana merece comenzar con sabores auténticos.
Nuestra seleccién de desayunos retine las recetas més
representativas de la gastronomia manabita, elaboradas
con ingredientes frescos y preparados al momento para

ofrecer una experiencia llena de tradicién, calidad y calidez.

BOLON TRADICIONAL

Nuestro cldsico bolon artesanal, elaborado con plitano o

verde cuidadosamente seleccionado y majado al
momento, dorado hasta obtener una textura crujiente

por fuera y suave por dentro.
/),'-«‘fmr::f»}'c con
* Queso Manabita

» Chicharrén Artesanal
* Longaniza Premium

* Mixto $6.90

TIGRILLO MANABITA

Una de las joyas gastronémicas del Ecuador.
Preparado con verde fresco salteado, huevos de
campo y queso manabita fundido, acompaiiado {
de la proteina de su eleccion para ofrecer un &
desayuno lleno de tradicion y auténtico sabor.

Disponible con
* Queso

* Chicharrén
* Longaniza

* Mixto 57()0

DESAYUNO MANABITA
PREMIUM

Una experiencia completa inspirada en la tradicion
manabita. Longaniza artesanal a la parrilla, verde y
maduro asados, huevos al gusto, queso manabita,
Jjugo natural recién preparado y café americano

de altura. ‘ﬁ, 1 () X () ( )

SAN ISIDRO « GUANO ¢ CHIMBORAZO « ECUADOR
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INGREDIENTES FRESCOS PREPARACION oL IRADICION MANABITA HOSPITALIDAD PREMIUM
AL MOMEN

Seleccionamos productos Honramos nuestras raices PR 4 Nuestra atencion calida, cercana
5 3 Cada plato s elabarado : ; |y

frescos diariamente para — I reinterpretando la gastronomia . y profesional hace parte de
. al instante para prescevar 2
garantizar la méxima calidad. I I local con técnicas modernas. nuestra esencia.

frescura y sabor.
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Las mejores recetas nacen del tiempo, la paciencia

y ¢l respeto por la tradicién. Nuestros caldos y sopas

son preparados lentamente con ingredientes frescos

y especias cuidadosamente seleccionadas, ofreciendo

sabores auténticos que

evocan la calidez del hogar

y la riqueza gastronémica del Ecuador.

CALDO DE GALLINA CRIOLLA

Preparado con gallina de campo cocinada

lentamente iunw a vcgc(alcs frescos y cspccias

tradicionales, logrando un caldo intenso,

aromitico y profundamente reconfortante.

VICHE DE PESCADO

Uno de los grandes tesoros de la cocina manabita.

do fresco, mani, verde

y vegerales seleccionados, cocinados lentamente

hasta obtener una textura cremosa y un sabor

extraordinario.

$10.¢

VICHE DE CAMARON

Nuestra version del tradicional viche enriquecida

con camarones scleccionados, combinando la

cremosidad caracteristica de esta receta con la

delicadeza de los mariscos frescos. C17 9() /

VICHE MIXTO

La maxima expresion del viche manabita,

donde pescado fresco y camarones se integran

en una preparaciéon cremosa llena de tradici

aroma y sabor.

RASPADO DE VERDE

Tradicional sopa preparada con verde rallado

y cocinado lentamente junto a ingredientes

frescos y especias que aportan una textura

suave y un sabor profundamente auténtico. ) () \

SAN ISIDRO * GUANO -

El tiempo s nucstro
ingradiente secreto.
Cada receta se cocina

a fucgo lento para realzar

aromas y sabores.

CHIMBORAZO « ECUADOR

Utilizamos productos locales
y scleccionados dizriamente
para gerantizar calidad,

frescura y sabor.

\

\

Cada plato ¢s preparado
con dedicacion y amor
POr nucstra cocing

¥y por nucstras raices

Recetas ancestrales que
han pasado de generacion
on generacion, mantenicndo

viva nuestra identidad.

o BEA i Bl

Mas que servir alimentos,
CICAmOs eXpeniencias que
reconfortan ¢l alma y unen

a quicnes nos visitan.
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CEVICHES

La frescura del Pacifico,

reinterpretada con elegancia.

e

N

Los ceviches representan una de las expresiones mds
auténticas de la cocina costera ecuatoriana. En ALTEZZA
los elaboramos al momento con mariscos frescos, citricos

naturales e ingredientes cuidadosamente seleccionados
para ofrecer una experiencia vibrante, equilibrada

y llena de cardcrer.

CEVICHE JIPIJAPA

Pescado fresco marinado en una delicada leche
de tigre con citricos naturales y el tradicional
mani tostado de Jipijapa, acompanado de
aguacate, cebolla encurtida y crujientes

chifles artesanales. \ l l . L) ()

CEVICHE DE CAMARON

Camarones cuidadosamente seleccionados

y cocidos al punto perfecto, bafiados en nuestra
tradicional salsa de ceviche, acompafados de
aguacate fresco, cebolla morada y

chifles artesanales. \ l

CEVICHE DE PESCADO

Pescado fresco marinado al momento en una
refrescante leche de tigre preparada con
citricos naturales, servido con cebolla

encurtida, aguacate y chifles. 5 1 2 . .’s ()

CEVICHE MIXTO

Una exquisita combinacién de pescado fresco

y camarones scleccionados, marinados en una
leche de tigre artesanal que realza la frescura

y el sabor natural de cada ingrediente.

$14.50

A
~N

SAN ISIDRO +« GUANO « CHIMBORAZO « ECUADOR

Utilizamos mariscos y pescados Nuestra leche de tigre se clabora Scleccionamos cada ingrediente Plaros ligeros, vibrantes y

frescos seleccionados diariamente al momento con limén sutil, para garantizar sabor, textura qull‘ll‘(.}(]!“ quc evocan

de las mejores fuentes. naranja y mandarina. y calidad excepcionales. la esencia del mar.
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En la gastronomia manabita, cocinar en hoja de
pldtano es mucho mds que una téenica: es una
herencia transmitida de generacion en generacion.
Cada preparacion conserva aromas, humedad y
sabores unicos, convirtiendo cada bocado en un

homenaje a nuestras raices.

TONGA MANABITA

Uno de los platos mds emblemdticos de la
costa ecuatoriana. Pr('l](‘rﬁ(lﬂ con arroz
sazonado, pollo cocinado lentamente y una
cremosa salsa de mani, cuidadosamente
('l”’ll"t'[r(l en ,701-11 dl' [)[(i‘a"o Pﬂr{l conservar

toda su jugosidad y aroma tradicional.

HUMITAS ARTESANALES

Dos delicadas humitas elaboradas con
choclo tierno, queso artesanal y mantequilla,
cocidas lentamente ¢n su propia hoja para
preservar su dulzura natural y una textura

extraordinariamente suave.

BOLLO DE PESCADO

Masa de verde cuidadosamente sazonada
y rellena con pescado fresco, envuelta
artesanalmente en hoja de platano y
cocinada lentamente para desarrollar un

sabor auténtico y una textura inigualable.

tradicionales, envuelta en m:
cocinada lentamente en hoja de plitano,
logrando una preparacién llena de aroma,

suavidad y tradicién.

SAN ISIDRO *« GUANO *» CHIMBORAZO « ECUADOR

RADICION ANCESTRAI COCCION N

Resperamos las wécnicas y ! La hoja de plitano conserva
|/ recetas tradicionales que S los aromas, la humedad y
han pasado de gencracion los sabores auténticos de

en gencracion. cada preparacion.

'REPA

Cada cavuclto cs elaborado
a mano con dedicacion
y cocinado lentamente para

lograr la textura perfecta.

\CION ARTESANA

ABOR QU NT
Platos que cuentan nuestra
historia, que evocan recuerdos
¥y Crean momentos

inolvidables.
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PLATOS
FENERAFE S

Nuestra tradicion,

servida con (’.\‘('('/("//('/'.u’.

Cada uno de nuestros platos fuertes es una
(presion de la cocina ecuatoriana elaborada con
ingrcdicntcs frescos, técnicas tradicionales y una
presentacion contemporanca. Recetas que han
trascendido generaciones y que hoy reinterpretamos

con el sello de calidad de AL

PN BISTEC PREMIUM

Finas ldminas de carne salteadas con cebolla,
tomate y pimientos frescos, sazonadas con
especias tradicionales y acom anadas de arroz

blanco, menestra, maduro frito y ensalada fresca.

20014
* Carne de Res

o] il’gad()

COLONCHE DE CAMARON

Una cremosa preparacion tradicional de verde
cuidadosamente claborada y coronada con
camarones salteados al ajillo, creando una
armonia perfecta entre la cocina ancestral y la
gastronomia contempordnea.

$10.90

PICADA MONTUBIA

Generosa seleccion de carnes a la parrilla,
chorizo artesanal, yuca frita, maduro
caramelizado y chimichurri de la casa.
Ideal para compartir y disfru de los

auténticos sabores del campo ecuatoria

SAN ISIDRO « GUANO « CHIMBORAZO « ECUADOR

MOMENTO HECHO CON PASION

A SABOR AUTENTICO INGREDIENTLES FRESCOS COCINA Al
Rescatamos recetas ('} \ - Secleccionamos lo mejor Cada plaro se prepara ( Cocinamos con amor y dedicacion
\\), =7 )
oy \\//..""/ . - -
tradicionales y las clevamos "V}/'/‘/ de nuestra tierra y del mar al instante para garantizar \ para que cada experiencia
§ A
con técnicas modernas. para cada preparacion. frescura y calidad. sca inolvidable.
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LATOS
FUERTES II

Y ok el ~ S A% A
Sabores que honrai
nuestras raices.
<&

La cocina tradicional ecuatoriana encuentra su mdxima
expresién en recetas que han pasado de generacién en
generacion. En ALTEZZA las elaboramos con ingredientes

frescos, técnicas artesanales y una presentac

contempordnea, conservando la esencia que las ha

convertido en parte de nuestra identidad gastronémica.

0 SECO DE GALLINA CRIOLLA
Gallina de campo cocinada lentamente en una

aromitica salsa preparada con especias tradicionales,
logrando una carne extraordinariamente tierna y un

sabor profundo que evoca la cocina de hogar.

SECO DE CERDO
Tiernos cortes de cerdo cocinados lentamente en

una salsa tradicional llena de aromas y especias
cuidadosamente scleccionadas, acompanados de

o SUDADO DE PESCADO
escado fresco cocinado lentamente en una delicada

arroz blanco y complementos tipicos.

salsa criolla con romate, cebolla, pimientos y hierl

aromdticas que realzan toda la frescura del mar.

" PESCADO FRITO

Pescado entero cuidadosamente seleccionado y frito

hasta obtener una piel perfectamente crujiente y un

interior jugoso, acompafiado de arroz, patacones y

ensalada fresca. $10.90

CAZUELA MANABITA

Nuestra tradicional cazuela elaborada sobre una
cremosa base de verde y mani, preparada lentamente
para ofrecer una experiencia llena de sabor y
autenticidad.

y

Dishonible

¢ Pescado
e Camar6n

* Mixta

CARNE AHUMADA

Jugosos cortes de carne sometidos a un lento proceso
de coccion y ahumado sobre lefa natural, logrando
un aroma intenso, una textura extraordinariamente

tierna y un sabor inconfundible.

GUANO » CHIMBORAZO

Rescatamos recetas tradicionales Utllirzamos productos locales Coccitn lenta, brasas y lefia Cada plaro cuenta una historia
y las clevamos con técnicas \ seleccionados diartlamente para natural para realzar aromas, y mantiene viva nucstra idencidad

contemporancas garantizar frescura y calidad texturas y sabores gastronomica
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POSTRES L JOL,

El final perfecto para
una experiencia inolvidable.

Cada gran comida merece un final memorable.
Nuestra seleccién de postres combina recetas
tradicionales con una presentacién refinada,
ofreciendo el equilibrio perfecto entre dulzura,
textura y elegancia para culminar la

experiencia ALTEZZA.

/¥ "\ VOLTEADO DE PINA

\ / Bizcocho artesanal de textura suave
N e .- .
— coronado con pina caramelizada
lentamente y un delicado roque de

mantequilla, servido ribio para realzar $4 90

todos sus aromas. .

(e, TRES LECHES
\ == AL ROMPOPE

Nuestro cldsico bizcocho banado en
una delicada mezcla de rtres leches,
terminado con una suave crema y un

ligero toque de rompope que aporta A 3
$5.50:

profundidad y elegancia a cada bocado.

4 \ TIRAMISU MANABITA

1 g\: ‘

\ / Una interpretacion de inspiracion italiana
~__—"  con identidad propia. Capas de bizcocho
artesanal impregnadas con café de altura,

crema de mascarpone y un delicado S - 90
espolvoreado de cacao fino. } D .

/ é \ HELADO ARTESANAL

Seleccién de sabores elaborados

— artesanalmente, servidos con frutas

frescas de temporada y un delicado
crumble para aportar contraste

de rexturas. $4‘ 90 i—’ ;

4

L)
b

‘ Todos nuestros postres son elaborados artesanalmente
s/ con ingredientes frescos y de la mas alra calidad,
\ pensados para brindarte el final perfecto.

— = 71_}:‘3% —

Q@ SAN ISIDRO + GUANO - CHIMBORAZO - ECUADOR @ x
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STEAKHOUSE
PREMIUM

El arte de la parrilla
elevado a su mdxima expresion.

 ALTEZZAS

En ALTEZZA creemos que un gran corte
merece mucho més que una excelente coccién.
Merece respeto por su origen, precisién en cada

preparacion y el tiempo necesario para desarrollar
todo su cardcter.

Nuestra seleccion retine cortes cuidadosamente
elegidos y preparados sobre brasas naturales,
respetando el punto de coccién preferido por cada
comensal para ofrecer una experiencia donde la
textura, el aroma y el sabor alcanzan un equilibrio

excepcional.

Cada corte es acompanado por guarniciones
seleccionadas y elaborado con la misma dedicacion
que define toda nuestra cocina.

Bienvenido a una experiencia donde el fuego,
la tradicion y la excelencia se encuentran
alrededor de la parrilla.

L&

66 £l fuego transforma
los ingredientes.

La pasion transforma

la experiencia. 99

SAN ISIDRO « GUANO + CHIMBORAZO « ECUADOR

g
FUEGO NATURAIL CORTES PREMIUM INGREDIENTES REALES IEGNICA Y TIEMPO PASION POR SERVIR
Coccidn sobre brasas Scleccionamos solo ( Productos frescos - Respeto por cada corte Hospirtalidad, calidez
(\/\ ) de lea que realzan carnes de la mids ala I,‘ y especias naturales para lograr la textura S /s y dedicacion en cada
aromas y sabores. calidad. sin artificios. y jugosidad perfectas. dezalle.
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CORTES
PREMIUM I

La excelencia se encuentra
en cada corte.

Cada corte de nuestra seleccion ha sido
cuidadosamente elegido por su calidad, marmoleo
y jugosidad. Preparados sobre brasas naturales y
cocinados al punto de su preferencia, representan

la mdxima expresion de nuestra pasion por la parrilla.

{\\ z e
(&= ) PICANA PRIME (350¢)
== g !

Uno de los cortes més apreciados por los

amantes de la parrilla. Su caracteristica capa

de grasa natural se funde lentamente durante

la coccién sobre brasas, aportando una jugosidad
excepcional y un sabor intenso que convierte

cada bocado en una experiencia inolvidable.

Incluye:

¢ Papas fritas o papas cocinadas
¢ Vegetales grillados

¢ Chimichurri artesanal

$15.50

* Ensalada fresca

RIBEYE BLACK ANGUS (400 g)

Reconocido por su extraordinario marmoleo

y su textura incomparable, ¢l Ribeye Black Angus
ofrece una experiencia gastronémica rica en sabor,
suavidad y aromas que se intensifican con el

calor de la parrilla.

Incluye:

* Papas fritas o papas cocinadas
¢ Vegerales grillados

* Chimichurri artesanal

$17.90

¢ Ensalada fresca

2

TODOS NUESTROS CORTES INCLUYEN UNA GUARNICION

A ELECCION Y SON PREPARADOS AL PUNTO DE COCCION
DE SU PREFERENCIA.

@ SAN ISIDRO « GUANO » CHIMBORAZO - ECUADOR

t
' T ALTEZZA

/A
\' _,;»///

AN



ALTEZZA

STEAKHOUSE PREMIUM

BY MOUNT HOUSE"

&

CORTES
PREMIUM I

Daos cortes legendarios.
Una experiencia inolvidable.

Nuestros cortes premium son preparados sobre
brasas naturales para resaltar cada una de sus
cualidades. El equilibrio entre marmoleo, textura
y punto de coccién convierte cada plato en una
experiencia gastrondmica pensada para los
verdaderos amantes de la buena carne.

T-BONE RESERVE (500 g)

Un corte icnico que retine en una sola picza la
suavidad del lomo fino y la intensidad del bife de
chorizo, separados por su caracteristico hueso
en forma de "T". Preparado sobre brasas
naturales para ofrecer una textura jugosa y

un sabor incomparable.

Incluye:
* Papas fritas o papas cocinadas

* Vegerales grillados

+ Chimichurri artesanal $ 1 9 X SO

 Ensalada fresca

BIFE DE CHORIZO
PREMIUM (400 g)

Corte de extraordinaria jugosidad y sabor
profundo, reconocido por su equilibrio entre
terneza y firmeza. Sellado a la perfeccion sobre
la parrilla para conservar todos sus jugos
naturales y ofrecer una experiencia
aurénricamente premium.

Incluye:

« Papas fritas o papas cocinadas

» Vegetales grillados

¢ Chimichurri artesanal $ 1 6 90

« Ensalada fresca

Nuestros cortes son prepavados al punto de coccidn de su preferencia
y acompanados por una gunarnicion cuidadosamente seleccionada para

complementar cada experiencia.

@ SAN ISIDRO « GUANO - CHIMBORAZO « ECUADOR
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STEAKHOUSE
PREMIUM III

El equilibrio perfecto entre
tradicion y parrilla.

ALTEZZA L\

Nuestra parrilla también ofrece opciones pensadas
para quienes buscan la mdxima calidad en cada bocado,
ya sea un corte extraordinariamente tierno, una pechuga

jugosa o unas costillas cocinadas lentamente hasta
alcanzar una textura perfecra. Cada preparacion refleja

¢l compromiso de ALTEZZA con la excelencia
gastronémica.

LOMO FINO MEDALLON (300 g)

El corte mis tierno de nuestra seleccion, preparado
sobre brasas naturales para conservar toda su suavidad
y delicado sabor. Una experiencia clegante para
quienes valoran la precision y la calidad en cada detalle.

Incluye:
« Papas fritas o papas cocinadas
* Vegerales grillados

* Chimichurri artesanal $ 1 7 50

+ Ensalada fresca

PECHUGA DE POLLO
A LA PARRILLA

Pechuga de pollo marinada con una mezcla exclusiva
de hierbas y especias, asada lentamente sobre brasas
naturales hasta alcanzar una textura jugosa y un

dorado perfecto.

Incluye:
« Papas fritas o papas cocinadas

* Ensalada fresca $ 1 O f 9 ()

COSTILLAS BBQ
PREMIUM

Tiernas costillas de cerdo cocinadas durante horas a
baja temperatura, baitadas con nuestra salsa BBQ
artesanal y terminadas sobre la parrilla para lograr
un glaseado caramelizado y un sabor intenso

¢ inolvidable.

Incluye:
* Papas fritas o papas cocinadas $ 1 5 9()

« Ensalada fresca
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CORTES PREMIUM x INGREDIENTES FRESCOS

BRASAS NATURALES |
/&(/\\'\) Coccion lenta sobre brasas @ Seleccionados por su [ Productes de la mds alta calidad,
7 /

marmoleo, tecacsa y Y hiethas frescas y especias
naturales.

Y} que realea ol sabie, la textura
"y los aromas de cada corte. jugosidad excepcionales.

A SAN ISIDRO - GUANO -

CHIMBORAZO -

PASION POR LA PARRILLA

"%// 7 Téenica. tiempo v dedicacién
/:' Q\,  Ppara ofrecer experiencias

que dejan hudlla.
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EXCELENCIA ALTEZZA
Cada detalle cuidado para
SUPCrar tus expectativas

en cada visita.

ECUADOR
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POR ELEGIR ALTEZZA
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Gracias por permitirnos ser parte de sus
momentos mds especiales.
Esperamos recibirle nuevamente para seguir
creando experiencias inolvidables
alrededor de la buena mesa.
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UBICACION SITIO WEB EMAII RESERVAS

San Isidro — Guano www.mounthouseecuador.com reservaciones@ +593 99 110 7048
Chimborazo — Ecuador mounthouseecuador.com +593 98 749 7713
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ESCANEA PARA RESERVAS
O MENU DE BEBIDAS

M\ MOUNT HOUSES




